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THAIFEX
ครบทุกมิติงานแสดงสินค้า
อาหารและเครื่องดื่มที่ยิ่งใหญ่ที่สุดแห่งเอเชีย

เปิดประสบการณ์ใหม่สู่อุตสาหกรรมอาหารโลก กับมหกรรมอาหาร 
และเครื่องด่ืมระดับโลก THAIFEX-Anuga Asia 2025 ท่ีย่ิงใหญ่ 
และครบวงจรทีส่ดุแห่งเอเชยี ซึง่จดัขึน้ระหว่างวนัท่ี 27-31 พฤษภาคม 
2568 ที่อิมแพ็ค เมืองทองธานี งานนี้ถือเป็นเวทีส�คัญที่เชื่อมโยง 
ผู้ประกอบการไทยสู่ตลาดโลก ภายใต้นโยบาย “ครัวไทยสู่ครัวโลก” ซึ่ง 
ผลกัดนัโดยกระทรวงพาณชิย์ ร่วมกบัหอการค้าไทย และ Koelnmesse 
จากประเทศเยอรมนี

ANUGA ASIA 2025

Advertorial

	 โดยในปีนี้งาน	 THAIFEX-Anuga	 Asia	 ขยายความยิ่งใหญ่ด้วย 

ผูป้ระกอบการกว่า	3,200	บรษัิท	จาก	56	ประเทศ	ร่วมจดัแสดงสนิค้ามากกว่า	

6,200	คหูา	ครอบคลมุทกุกลุม่ผลติภณัฑ์ตัง้แต่สนิค้าเกษตรไปจนถงึเทคโนโลยี

อาหารล�้าสมัย	 นับเป็นโอกาสทองส�าหรับผู้ที่อยู่ในอุตสาหกรรมอาหาร 

และเครื่องดื่ม	 ในการเปิดโลกทัศน์ทางธุรกิจ	 พบปะคู่ค้าระดับนานาชาติ	 

และอัปเดตเทรนด์อุตสาหกรรมที่ก�าลังเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว	

	 นอกจากการแสดงสินค้าจากทั่วโลกแล้ว	 ในงานยังมีไฮไลต์ที่น่าสนใจ

ต่างๆ	 เช่น	นิทรรศการสมุนไพร & Printing & Packaging Pavilion  

จัดแสดงสมุนไพร	ผลงานสิ่งพิมพ์และบรรจุภัณฑ์	บริการคลินิก

ให้ค�าปรกึษาด้านการออกแบบ	นทิรรศการ Thailand: The Land 

of Tropical Fruits	 โปรโมตศักยภาพผักและผลไม้ไทย 

เพื่อส่งออก	Food Arcade	 โปรโมตสินค้าอาหารแห่งอนาคต 

ของไทย	 (Future	 Food)	 กับแนวคิดอาหารโปรตีนทางเลือกที่

ยัง่ยนืทัง้	4	กลุม่	ได้แก่	Plant-based	โปรตนีจากพชื	Insect-based 

โปรตีนจากแมลง	Microbial-based	โปรตีนจากจุลินทรีย์	และ	

Algae-based	โปรตีนจากสาหร่าย

  Thai Halal Pavilion	 แสดงสินค้า-เจรจาธุรกิจฮาลาล 

จาก	5	จังหวัดชายแดนใต้	 โชว์เคสสินค้า	บูทให้ค�าปรึกษาการ

ขอฮาลาล	 และการสาธิตท�าอาหารฮาลาล	 Thai SELECT  

Pavilion	แสดงประวัติและผลิตภัณฑ์	Thai	SELECT	พิธีมอบ

เกียรติบัตร	 สาธิตอาหาร	 เจรจาการค้า	บูทร่วมสมาคมผลไม้ 

สนับสนุนผู้ส่งออกผลไม้ไทยร่วมกับสมาคมต่างๆ		โซน	Future 

Food Experience+	 การเดินทางสู่อนาคตของอาหารผ่าน	 

3	 ไฮไลต์หลัก	 คือชิมเมนูนวัตกรรมอาหารแห่งอนาคตโดย	

Tastebud	Lab	เช่น	ข้าวแป้งกล้วยน�้าว้าดิบ	ซีอิ๊วขาวรสน�้าปลา	

สาเกไร้แอลกอฮอล์	 และเส้นไข่ขาวโปรตีนสูง	 ฟังเสวนาจาก 

ผู้น�าอุตสาหกรรมจากองค์กรชั้นน�า	 เช่น	 Tetra	 Pak,	 Innova,	 

Mintel,	 Griffith	 Foods	 และนักสร้างสรรค์อาหารแนวหน้า 

ของไทย	 และชมโชว์เคสนวัตกรรมอาหารกว่า	 90	 รายการ	 

ใน	 11	 เทรนด์ส�าคัญ	 อาทิ	 Plant-based,	 Clean	 Label,	 

Superfoods	และ	Packaging	ยั่งยืน	

	 และนี่คือ	 THAIFEX-Anuga	Asia	 2025	 ที่ไม่ใช่แค่งาน

แสดงสินค้า	 แต่คือประตูสู่อนาคตของอุตสาหกรรมอาหารไทย

และอาหารโลก
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ทรงพระเจริญ

ด้วยเกล้าด้วยกระหม่อม

ข้าพระพุทธเจ้า คณะผู้บริหาร และพนักงาน บริษัท มีเดีย แอสโซซิเอตเต็ด จ�ากัด
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เปิิดปิระสบการณ์์อาหารเช้้า
ครบจบทั้้�งรสช้าติิแบบไทั้ยและติะวั้นติก

	 ไม่่เพีียงแค่่ม่้�อเช้้าทีี่�เป็็นเอกลัักษณ์์เท่ี่านั�น	 La	 Sala	 

ยังพีร้้อม่ต้้อนร้ับในทีุ่กช้่วงเวลัาของวัน	 ไม่่ว่าจะเป็็นอาหาร้

กลัางวันแสนอร้่อยที่ี�ได้้แร้งบันด้าลัใจจากสต้ร้ีที่ฟู้้�ด้ไที่ย	 

หร้้อม่้�อเย็นสุด้ป็ร้ะทัี่บใจทีี่�นำาเสนอร้สช้าติ้เข้ม่ข้นถึึงใจ 

ของอาหาร้ป็ักษ์ใต้้แที่้ๆ	พีร้้อม่เม่น้อาหาร้อินเด้ียร้สต้้นต้ำาร้ับ

สำาหร้ับผู้้้ที่ี�หลังใหลัในค่วาม่หลัากหลัายที่างร้สช้าต้ิ	อีกที่ั�งยัง

สาม่าร้ถึเติ้ม่เต้ม็่วนัพีกัผู้อ่นของค่ณุ์ด้ว้ยเซ็็ต้	Afternoon	Tea	

ในช้ว่งบา่ย	จบิช้าหอม่ๆ	ค่้ก่บัขนม่หวานแสนลัะม่นุ	ที่า่ม่กลัาง

บร้ร้ยากาศร้่ม่ร้่นใกลั้ช้ายหาด้ที่ี�เป็่�ยม่ด้้วยค่วาม่สงบของ

ธร้ร้ม่ช้าต้ิ

	 ห้องอาหาร้	 La	 Sala	 ต้ั�งอย้่ภายในอนันต้ร้า	 ไม่้ขาว	

ภ้เก็ต้	 วิลัลั่า	 ร้ีสอร้์ต้สุด้หร้้ที่ี�เป็่�ยม่ด้้วยค่วาม่เป็็นส่วนต้ัว	 

โด้ด้เด่้นด้้วยบริ้การ้เหน้อร้ะด้ับที่ี�ถึ่ายที่อด้ผู่้านเสน่ห์ของ

ภ้ม่ิป็ัญญาที่้องถึิ�นไว้อย่างงด้งาม่

หากคุณุกำลังัมองหาประสบการณ์การกนิอาหารที่่�ผสาน
คุวามหรูหราเข้้ากับวัฒนธรรมอาหารท้ี่องถิ่ิ�นได้้อย่่าง
ลังตััว ห้องอาหารลา ศาลา (La Sala) ที่่�อน้นติรา  
ไม้้ขาวั ภููเก็ติ วัิลล่าส์ คุือจุุด้หมาย่ปลัาย่ที่างที่่�คุุณ 
ไม่คุวรพลัาด้ ท่ี่ามกลัางบรรย่ากาศอันเง่ย่บสงบข้อง 
หาด้ไม้ข้าว La Sala ชวนมาเริ�มต้ันวนัใหม่ด้้วย่บฟุเฟต์ั
อาหารเช้าหลัากหลัาย่ราย่การที่่�จัุด้เตั็มที่ั�งในแบบเอเช่ย่
แลัะตัะวนัตัก รวมถิ่งึเมนปูรงุสด้ใหม่จุากสเตัชนัอาหาร 
ที่่�คุัด้สรรวัตัถิุ่ด้ิบคุุณภาพ เพื�อให้คุุณอิ�มอร่อย่อย่่าง 
เตัม็ที่่�ในที่กุเช้า

La Sala
ANANTARA MAI KHAO PHUKET VILLAS

เปิิดบรกิาร
• อาหารเช้า 07.00-10.30 น.
• อาหารกลัางวนัแลัะมื�อคุำ�า 12.00-24.00 น.
 (สั�งอาหารได้้จุนถิ่งึเวลัา 22.00 น.)
• เซ็ต็ัชาย่ามบ่าย่ 14.00-18.00 น.

Advertorial

โรแกนจุอชเนื�อแกะ เสิร์ฟพร้อม
ข้้าวบาสมาตัิหรือแป้งนานกระเที่่ย่ม

หมูฮ้้องภูเก็ตั

แกงปูใบชะพลัู
เม่�ย่งคุำกลั่บบัว

สอบถาม้ข้อม้ลูเพิ่ิ�ม้เติิม้หรอืสำรองทั้่�น้�ง
 0-7633-6100 ตั่อ 4503   dining.apk@anantara.com
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	 สวััสดีีคุุณผู้้�อ่่านทุุกทุ่านคุ่ะ	 ฝนฟ้้าในปีีนี�มีีแนวัโน�มีวั่าคุ่อ่นข้�าง

รุุนแรุงกวั่า	 ทุั�งพายุุฤดี้รุ�อ่น	 ฝนตกหนัก	 น�ำทุ่วัมีข้ัง	 และฟ้้าผู้่า	 เรุาจึึง 

ต�อ่งรุะมีัดีรุะวัังสุข้ภาพข้อ่งตัวัเอ่งให�ดีี	 และไมี่ลืมีทุี�จึะดี้แลบ้�านให� 

พรุ�อ่มีรุอ่งรัุบ้กับ้สภาพอ่ากาศทุี�แปีรุปีรุวันเสมีอ่	 อ่ยุ่าไดี�ปีรุะมีาทุนะคุะ	

K&H	 ฉบ้ับ้นี�มีีเคุล็ดีลับ้ดี้แลบ้�านให�พรุ�อ่มีในฤดี้ฝนมีาฝากในคุอ่ลัมีน์	

Good Detail	แล�วัคุ่ะ

	 ทุางดี�าน	Kitchen Series	พาไปีชมีบ้�านทุี�สวัยุโดีดีเดีน่ถึงึ	2	สไตล์	

กับ้บ้�านสไตล์	 Urban	 Twist	 ทุ�ีนำเอ่าเส�นสายุคุลาสสิกมีาตีคุวัามีใหม่ี

แบ้บ้รุ่วัมีสมีัยุ	อ่อ่กแบ้บ้ไดี�เทุ่และอ่บ้อุ่่นไมี่ซ้�ำใคุรุ	ตามีดี�วัยุการุรุีโนเวัต	

บ้�านเก่าให�กลายุเปี็นบ้�านใหมี่สุดีน่ารุักในโทุนสีพาสเทุล	 มีอ่งตรุงไหน 

ก็คุิวัต์ดีีต่อ่ใจึ

 Flower Corner ต�อ่นรุับ้เดีือ่น	Pride	Month	ดี�วัยุเทุคุนิคุการุจึัดี

ดีอ่กไมี�หลากสีเข้�าดี�วัยุกันอ่ยุ่างลงตัวั	 ตามีดี�วัยุ	 Easy Recipe	 ชวัน

เปีลี�ยุนบ้�านเปี็นรุ�านอ่าหารุอ่ิตาเลียุนกับ้ส้ตรุทุำโฮมีเมีดีพาสตา 

หลากหลายุรุ้ปีแบ้บ้ให�อ่รุ่อ่ยุไดี�ไมี่ต�อ่งกลัวัฝนคุ่ะ

	 ข้อ่ให�ทุกุทุา่นดีแ้ลสขุ้ภาพให�แข้ง็แรุง	แล�วัพบ้กนัใหมีฉ่บ้บั้หน�าคุะ่

ภริิตา วิิริิยะริังสฤษฎ์์

บริริณาธิิการิบริิหาริ

EDITOR’S 
NOTE

ภาพจากปก
ภาพ •  วุุฒิิพงษ์์ คนึึงศีีลศีุภผล
สไตลิิสต์ • ชลดา อนึันึต์์นึาวุีนึุสรณ์์
ขอบคุุณสถานที่่� • SMYTH’S
Kaset-Nawamin
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SUBSCRIBE NOW

สมััครสมัาชิิก 1 ปีี 1,000 บาท
จากราคาปกติ ิ1,200 บาท
รัับกรัะเป๋๋าผ้้าอเนกป๋รัะสงค์์ 1 ใบ

สมััครสมัาชิิก 2 ปีี 2,000 บาท 
จากราคาปกติ ิ2,400 บาท

รับักรัะเป๋๋าผ้้า 1 ใบ และเลอืกรับัพ็็อกเกต็บ๊�ก

Kitchen Space & Layout ไซส์แบบไหนก็เป็๋นค์รััวในฝัันได้้

หรัอื Nature Kitchen ค์รัวัชิดิ้ธรัรัมชิาต ิ1 เล่ม
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